Batznhiddusl

DER TRADITIONSREICHE
GASTHOF
IN KREUTH AM TEGERNSEE

QPdhion dass du dx bist

]m AlPenraum gab es viele Wirtshé’uscr mit dem Namen
,Patznhausl“.

Sic lagcn meist an fﬂandclsrouten. Der Name héngt mit der

Mijnze ,)Bazen“ zZusammen. Fijr einen Bazen (4 Kreuzcr, 16

chermig) 8 (Cent) konnte man bisins 19. Jahrhunc{er’c hinein
eine Mapk Bier oder4 Stamperl SCEnaPs kaufen.

Unsere Offnungszeiten:

von 10.00 Uhr bis 22.00 Uhr

/
0‘0

warme Kiiche:
von 11.30 Uhr bis 21.00UVAr

ab 20.30 Uhr Rleine Karte

e

Mittwoch Ruhetag

Wir wiinschen Ihnen einen schonen Aufenthalt und guten Appetit

bei uns im Gasthof Batznhdusl.

Bei Wiinschen, Anrequngen, Reservierungen oder auch Kritik,

sprechen Sie uns bitte an.

Shr SBatanhius! Ceam!



Ein OBlick in die Ghronik

1899 kommt der Qdchuster Martin O uloh aus Eling auf seimer O alz nach Kreuth, um den
O usserbauern, die nach einem schrecklichen ICochwasser die CWeikiach neu verbauen, das
Q&chudnrerk au flicken. Er lornt seine ~sfrau Anna kennen. Dig beiden kaufen in Kreuth cin
CGrundstick

7908 bauen sie ein Caus. S SClittenteil gleich nebenan betreibt Martin O alch seine
Qbchusterci

1971 erdiffren sie cin Gufe, das sie, SSatanhius!” nenmen. CHMit den ~Jatren kommen immer mehr
Qﬁﬁmmm?z'mb/ﬁr wund kehren im , SSdatanhiius!” ein

7930 statt ciner Qdchusterer werden eine Metagerer und eine Landwirlschafi gobaut, das Gafe au
aimer Obchantk- und Opeisowirtschafl enweitert

J93% kommt cine Neranda hinau, das SCaus wird seitlich erweitert

J9%9 iibernimmt SCermann, der dlteste Qdohn des Orimderpaares ausammen mit seiner ~sfrau
Otilie den SBetrich.

1957 ALﬁ[ﬁU/leﬂ_q und “Lmbau des Cﬁl?ﬂz/)l/mwf mit idsteaimmern, Xiiche, N ebenriume und
astsettiger QG lasveranda.

1966 Abriss der AMetagerer und des Ladengesohifis Aufgabe der andwirtsohaft
1967 stertigstellung der neuen CMetagerei und des newes CQeschifles
J97% Qéohn &eonhard, ein Metagermeister, iibernimmt die Metagere

1979 Tochter Giselr O leh- Her dtbernimmt mit ilrem CMenn FHCubert HMer das
SSatanhius!

7980 Abriss der Nerandie und N eubiau sowie Renovierung im Shneren,

Qﬁﬁi[AﬁﬂlZOZﬁ verpachtel an ~an CMesaaros und Nl Reads,




Aus dem Suppentopf

Hausgemachte Rinderkraftbriihe mit

% mit Griefinockerl und Julienne Gemiise 590 €

% mit Leberspitzle und Julienne Gemiise 5,90 €

% mit Pfannkuchenstreifen und Julienne Gemiise 5,90 €
Vorspeise

Gedeck Batznhiusl 890 €

Griebenschmalz, Obazda, rote Zwiebeln dazu 2 Scheiben Brot

Salate

Gemischter Salatteller mit gegrilltem Ziegenkdise 15,90 €
rote Bete Carpaccio, gerdstete Kiirbiskerne, Feigensenf, dazu Baguette

Gemischter Salatteller mit Hdihnchenbruststreifen (Hausdressing) 15,90 €
Grofer gemischter Salatteller (Hausdressing) 890 €
Beilagensalat (Hausdressing) 590 €
Tomatensalat mit roten Zwiebeln 6,90 €
Krautsalat 4,90 €
Fisch
Gebackenes Rotbarschfilet 15,90 €
mit Sauce Remoulade und Kartoffelgurkensalat
Gerducherter Lachs 17,90 €
mit Sahnemeerrettich dazu Kartoffelrosti
Vegetarisches
Hausgemachte SpinatRnodel 16,90 €

mit Salbeibutter, Parmesan und gemischtem Salat

Kiisespitzle 16,90 €
mit Rpstzwiebeln und gemischtem Salat

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Beilagen'énderungen 1,50 € berechnen
Kleine Portionen ~ Nachlass 2,00 € [ xtra Gedeck/ T eller 1,50 €
Kartenzal’r!ungen ab15€



Batznhdusl Klassiker

Ofenfrischer Schweinebraten 17,90 €
in Schwarzbiersofle mit Kartoffelknidel und Krautsalat

Backhendl in Knusperpanade 17,90 €
mit Sauce Remoulade und Kartoffelgurkensalat

Grillteller Batznhdiusl 2850 €

mit Hahnchen, Schwein und Rind, gebratener Speck und Krdiuterbutter,
dazu Pommes frites

Zwiebelrostbraten 28,50 €
von der bayerischen Rinderlende mit Rostzwiebeln,

dazu Pommes frites

Knusperschnitzel vom Schwein 17,90 €
dazu Pommes frites oder Kartoffelgurkensalat

Berysteigerschnitzel 21,90 €
mit roten Zwiebeln, Sc. Hollandaise und Kse iiberbacken,
dazu Pommes frites

Currywurst 13,90 €
mit hausgemachter Currysofie, dazu Pommes frites

Steakspezialititen

Rinderlende (ca. 300 g) 33,00 €
vom bayrischen Rind mit Kriuterbutter

Knoblauchsteak (ca. 300 g) 33,00 €
von der bayrischen Rinderlende mit Kriuterbutter

Pfeffersteak, (ca. 300g) 33,00 €

von der bayrischen Rinderlende auf Cognacsofse
*unsere Steaks sind auch im Lady’s cut (ca. 200 g) erhiltlich - Nachlass 5,00 €

Lammfilet (ca. 300g) auf RosmarinsofSe 29,50 €
Hihnchenbruststeak mit Krduterbutter 18,50 €
Hausgemachte Kriuterbutter 1,50 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Beilagen'énclerungen 1,50 € berechnen
Kleine Portionen ~ Nachlass 2,00 € [ xtra Gedeck/ T eller 1,50 €
KartenzaHungen ab15€



Als Beilagen empfehlen wir:

Knoblauchbaguette 3,50 €

Pommes frites 4,90 €

Salzkartoffeln 4,90 €

Kartoffelgurkensalat 4,90 €

Spdtzle 4,90 €

Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck, 5,50 €

Speckbohnen 5,90 €

GrofSer gemischter Salat (Hausdressing) 890 €

Kleiner gemischter Salat (Hausdressing) 5,90 €

Tomatensalat mit roten Zwiebeln 6,90 €

Krautsalat 4,90 €

Grillgemiise (nach Jahreszeit) 6,90 €

Brotzeiten

Weifswiirste (ab 10.30 Uhr) 890 €
mit 1 Brezn und siiffem Senf

Obazda 9,90 €
mit roten Zwiebeln dazu 1 Brezn

Kleines Knusperschnitzel 11,50 €
auf Brot mit Spiegelei und saurer Gurke

Siidtiroler SpecRplatte 17,90 €
mit Bergbauernkdse reich garniert, dazu 3 Scheiben Brot

Bayerischer Wurstsalat 10,50 €

mit roten Zwiebeln und 1 Scheibe Brot

Schweizer Wurstsalat 11,50 €
mit roten Zwiebeln, Kdise und 1 Scheibe Brot

Scheibe Brot 1,00 €
Brezn 1,80 €
Baguette 1,50€
Butter 1,00 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Beilagen'énclerungen 1,50 € berechnen
Kleine Portionen ~ Nachlass 2,00 € [ xtra Gedeck/ T eller 1,50 €
Kartenzal’r!ungen ab15€



Fiir unsere Kleinen Gdste (fiir Kinder bis 10 Jafire)

Knusperschnitzel vom Héihnchen mit Pommes frites 10,90 €
Kleiner Schweinebraten mit Kartoffelknodel 10,90 €
Fischstdbchen mit Pommes frites 9,90 €
Wiener Wiirstel mit Pommes frites 890 €
Spdtzle oder Knodel mit Sofse 5,90 €
3 Stiick Reiberdatschi mit Apfelmus 7,90 €
Pommes Teller 4,90 €
Grillgemiise (nach Jahreszeit) 6,90 €

Etwas Siifles zum Abschluss

Knusperpalatschinke Batznhdusl 890 €
mit Eis gefiillt
Ofenfrischer Kaiserschmarrm (Wartezeit ca. 25 Min) 15,90 €
mit Rumrosinen, Mandeln und Amaretto flambiert dazu Apfelmus
2 Stiick Marillenknodel 7,90 €
auf Vanillesauce
3 Stiick ApfelRiicherl 890 €
mit Zimt-ZucRer und Vanilleeis
Apfelstrudel natur 550 €
% mit Vanillesofle 7,50 €
% mit Vanilleeis 6,90 €
% mit Sahne 6,50 €
Steirer Eis 6,50 €
Vanilleeis mit Kiirbiskernol und Kiirbiskernen
Affogatto 5,50 €

Espresso mit Vanilleeis

*@itte fragen Sie nach unserer Eiskarte

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fiir Beilagen'énclerungen 1,50 € berechnen
Kleine Portionen ~ Nachlass 2,00 € [ xtra Gedeck/ T eller 1,50 €
Kartenzal’r!ungen ab15€



Weiflwein
025( 05( 075(

Griiner Veltliner 7,90 € 15,50 €

Weingut Beyer Gruber, Osterreich, trocken, Saure 6,0 g/[
... fruchtig und weich, sehr Rlares duftiges Bouquet mit feinen Zitrusfriichtearomen und
Noten von Mandarinen

Lugana Scolari 2024 8,50 € 16,50 € 24,00 €
Puegnago del Garda, trocken, Sdure 5,21 g/[
... sauber, fruchtig, Melone, Birne, Marille und Pfirsich am Gaumen, Traubenzucker,
Mandarine, Mandeln, gute Linge

Grauburgunder Gutswein 2024 850 € 16,50 € 25,00 €
Weingut Kissinger, Rheinhessen, trocken, Saure 5,4 g/[
... frisch und harmonisch weich, Rlar, fruchtig nach gelbem Steinobst, Birne und Melone,
Holunder und Apfelbliiten, zarte Saure

Weissburgunder Gutswein 2024 890 € 17,50 € 26,00 €
Weingut Dautel, Wiirttembery, trocken, Sdure 5,8 g/

...elegant und frisch, Zitrusfriichte, Ananas, gelber Apfel, Birne, gelbes Steinobst, leichte
salzige Mineralitit, leichte Kriuterwiirze, ausbalancierte Saure

Unsere Empfehlung:

FL. Grauer Burgunder “Flusskiesel” 2024 29,00€
Weingut Joh. Bapt. Schifer, Burg Layen, Riimmelsheim ,Nahe, trocken, Siure 5,9 g/l
... feinwiirzige Fiille, vielschichtig und aromatisch, Marille und Quitte, Wiesenblumen,
zart schmelzig, elegante Siure

Roséwein
025( 05( 0,75(
Rosé Gutswein 2024 850€  1650¢€ 25,00 €

Weingut Dautel, Wiirttembery, trocken, Sdure 5,5 g/l
... frisch-fruchtig, Kirschbliite, Waldhimbeere, Weinbergpfirsich, Waldmeister,

Orangenzeste, lebendig, ausgewogene Sdure

* Alle Weine erhalten Sulfite



Rotwein
0,25 05/ 0,75

Blauer Zweigelt 7,90 € 15,50 €
Weingut Beyer-Gruber, trocken, Sdure 5,5 g/l
... Aromen von Sauerkirsche, Himbeere, Zimt, Veilchen und Pfeffer, weiche Tannine

Merlot Terre di Lavisio 2023 850 € 16,50 €

Cantina Lavis, Trentino, trocken, Sdure 5,5 g/
... intensiv fruchtig, Kirsche, Brombeeren, zarte Grasnoten, sanft und ausgewogen mit
guter Linge

Bardolino classico 2024 7,90 € 15,50 € 23,00 €
Cantina Lenotti, Veneto, trocken, Saure 5,2 g/l
... leicht, frisch, fruchtbetont, Kirschen, rote Beeren, angenehime Extrakt-sifs, milde
Tannine)

Primitivo-Primius 2023 8,50 € 16,50 € 24,00 €
Cantina San Donaci, Apulien, trocken, Sdure 7 g/l
... reife Friichte — Kirsche, Himbeere, Brombeere, gerdstete Mandeln, vollmundig und
weich, feine Tannine

Weinschorle 03(/05( 5,50€/850€
Weinschorle wetf$, rot oder rosé

Schaumwein
Prosecco spumante “Teresa Rizzi” 02( FL 850 €
Prosecco spumante “Teresa Rizzi” 0,75 FL 28,50 €

Della Torre, Veneto, trocken, Saure 5,6 g/[
... lebendig und fein, Randierte Friichte, Bliiten, zarter Hefeton

* Alle Weine erhalten Sulfite



Biere

Tegernseer Helles vom Fass 03(/05(
Tegernseer Helles ,alkoholfrei“ FL. 05/(
Tegernseer Spezial (das etwas Stirkere) Fl. 05/(
Tegernseer Export dunkel (im geRiihlten Steinkrug) 030/05(
Tegernseer Radler (hell oder dunkel) 03(/05/(
Tegernseer leicht FL. 05/(
Hopf WeifSbier vom Fass 03(/05(
Hopf Weifsbier leicht / dunkel / alkoholfrei FL 0.5(
Russn (WeifSbier mit Zitronenlimo) 05(
Cola/WeifSbier 05(
Hopf alRoholfreier ,natur“-Russn Fl. 05
AlRoholfreie Getrinke
Hauslimonade (unsere Empfehlung) 05/

Cola (1;2)/ Cola-Mix (1,2) / Sprite
Saftschorle)

4,20€/4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,20 €/4,90 €
4,20€/4,90 €
4,90 €
4,20 €/4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

6,50 €

03(/05( 390€/470€

03(/05( 390€/470€

(Apfel, Johannisbeer, Rhabarber, Mango, Maracuja, Orange, Ingwer)

Skiwasser (Himbeersirup(1))
Holunderschorle

Adelholzener Gourmet spritzig / still FL
Adelholzener Gourmet spritzig / still FL
Tafelwasser spritzig / still im Glas
Almdudler Kriuterlimonade (1) FL
Fanta (1) FL

Cola Zero (1,2) FL.

Tonic Water 3) FL.

03(/05( 390€/470€

03(/05( 390€/470€

0,25
0,75(
05/
033(
033(
0,33(
0,20 [

3,30 €
6,20 €
3,90 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
3,70 €

*1-Farbstoff / Z~§<o#einhaltig/ §~cl’1ininlﬁaltig/ 4-antioxidationmittel / 5~ascorbinsiure



Sdfte / Nektar

Apfelsaft naturtriib () 03[ 3,90 €
Orangensaft 03[ 3,90 €
Rhabarbernektar 03/ 3,90 €
Mangosaft(4) 03[ 3,90 €
JohannisbeerneRtar (4:5) 03[ 3,90 €
MaracujaneRtar 03/ 3,90 €

Kaffeespezialititen und warme Getrinke

* auf Wunsch auch mit Hafermilch (+ 0,50 €)

Espresso Rlein / doppelt 3,00€/390€
Cappuccino Rlein / grof§ 4,00 €/4,90 €
Tasse Kaffee 4,50 €
Haferl Kaffee 4,90 €
Haferl MilchRaffee 4,90 €
HeifSe Schokolade 4,50 €
Heifse Schokolade mit Sahne 5,50 €
Heifle Schokolade mit Schuss 6,50 €
Glas Tee 4,50 €

(Masala Chai, Darjeeling, Earl Grey, Japan Sencha - griin,
Waldbeere, Alpenkriuter, Pfefferminze, Kamille, Tulsi Relax)

Tee mit Schuss 6,50 €
Jagertee (im Winter) 6,50 €
Heifse Zitrone 4,50 €
Heifle Ingwer 5,50 €

Aperitif

Hugo (Prosecco, Holundersirup, Wasser, Limette und Minze) 850 €

Aperol Spritz(1) (Prosecco mit Aperol, Wasser und Orangenscheibe) 850 €

Campari Maracuja Spritz(1) (Campari, Prosecco, Maracujasaft) 850 €

Aperitif alkoholfrei

Gin Tonic Berry(1,3) 850 €
(Gordon's Pink 0%, Tonic Water, Beeren)

Sanbitter Orange,1) 7,90 €
(alkoholfreier Bitteraperitif, Orangensaft, Wasser und Orangenscheibe)

Crodino Tonic (1;3) 7,90 €

(alkoholfreier Bitteraperitif, Tonic Water und Orangenscheibe)

*1-Farbstoff / Z~§<o#einhaltig/ §~cl’1ininlﬁaltig/ 4-antioxidationmittel / 5~ascorbinsiure



Longdrinks

Gin Tonic(3) 9,50 €
Whisky Cola;2) 9,50 €
Riischerl (1;2) (Asbach, Cola) 6,50 €

Spirituosen

2cl 4cl

Hausschnaps:
Obstler 38%, Haselnuss 33%, Willi 40%, Marille 35% 3,90 € 6,50 €
Zirbenlikor (1) 25% 3,90 € 6,50 €
Gebirgsenzian 38%, Hoermann 3,90 € 6,50 €
Griiner Schlierseer (1)42%, Hoermann 3,90 € 6,50 €
Willi mit eingelegter Birne 40% 5,50 €
Grappa Chardonnay “Nonino” (1)41% 4,50 €
Kriuterschnaps:
SpezialRriuter (1)38%, Lantenhammer 4,90 € 7,90 €
Ramazzotti (1) 30%, 4,90 €
Fernet-Branca (1) 39% 3,90 € 6,50 €
Whisky:
Slyrs Single Malt Whisky 43% 9,50 €
Jack Daniels 40% 6,50 €
Likor:
Baileys (1) 17% 550€
Sambuca 40% 3,90 € 6,50 €
Frangelico (1)20% 3,90 € 6,50 €
Amaretto (1) 20% 3,90 € 6,50 €
Cognac:
Hennessy VS 40% 6,90 €
Hendrick's 44% 550 € 850 €
Vodka:
Absolut Vodka 40% 3,90 € 6,50 €

*1-Farbstoff / Z~§<o#einhaltig/ §~cl’1ininlﬁaltig/ 4-antioxidationmittel / 5~ascorbinsiure



Batznhiddusl

DER TRADITIONSREICHE
GASTHOF
IN KREUTH AM TEGERNSEE

Vielen Dank fiir [hren Besuch. \Wir

freuen uns, Sie bald wieder bei uns

begrUBcn zu diirfen — bis bald!

[hr Batznhéusl ] eam!



